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met GOLDEN SPELT FANTASIE 
en CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG

Spelt appel-
noten cake

(Uitkomst: ± 5 stuks)

Beslag:
GOLDEN SPELT FANTASIE	 1.000 g
Plantaardige olie	 400 g
Water (lauw)	 400 g

Vulling 1:
CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG	 100 g

Vulling 2:
Appelblokjes	 250 g

Draaitijd:	 3 min.
Gewicht:	 425 g.
Werkwijze:	 de ingrediënten met behulp van een vlinder op 	
	 gemiddelde snelheid draaien tot een homogene 	
	 massa. Vulling 1 toevoegen, doormengen en 	
	 hierna vulling 2 kort doormengen. De bakvorm 	
	 vullen met het beslag en decoreren.
Decoratie:	 notenmengsel en licht bestrooien met 		
	 florentinepoeder.	
Baktemperatuur:	 150°C.
Baktijd:	 ± 60 min.

met GOLDEN SPELT FANTASIE 
en CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG

Spelt 
pruimen cake

(Uitkomst: ± 5 stuks)

Beslag:
GOLDEN SPELT FANTASIE	 1.000 g
Plantaardige olie	 400 g
Water (lauw)	 400 g

Vulling 1:
CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG	 100 g

Vulling 2:
Pruimenmoes	 250 g

Draaitijd:	 3 min.
Gewicht:	 375 g beslag en 50 g pruimenmoes.
Werkwijze:	 de ingrediënten met behulp van een vlinder op 	
	 gemiddelde snelheid draaien tot een homogene 	
	 massa. Vulling 1 toevoegen en doormengen. De 	
	 bakvorm vullen met het beslag, een baan van 
	 50 g pruimenmoes in de lengte opspuiten en 	
	 decoreren.
Decoratie:	 greinsuiker P2 en hazelnootschaafsel 2:1
Baktemperatuur:	150°C.
Baktijd:	 ± 60 min.



met GOLDEN SPELT FANTASIE 
en CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG

Spelt 
bananen cake

(Uitkomst: ± 5 stuks)

Beslag:
GOLDEN SPELT FANTASIE	 1.000 g
Plantaardige olie	 400 g
Water (lauw)	 400 g

Vulling 1:
CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG	 100 g

Vulling 2:
Geprakte banaan	 250 g

Draaitijd:	 3 min.
Gewicht:	 425 g.
Werkwijze:	 de ingrediënten met behulp van een vlinder op 	
	 gemiddelde snelheid draaien tot een homogene 	
	 massa. Vulling 1 toevoegen en doormengen en 	
	 hierna vulling 2 doormengen. De bakvorm vullen 	
	 met het beslag.
Baktemperatuur:	 150°C.
Baktijd:	 ± 60 min.
Afwerking:    	 afgeleren en decoreren met geraspte kokos.

met GOLDEN SPELT FANTASIE 
en CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG

Spelt 
frambozen cake

(Uitkomst: ± 5 stuks)

Beslag:
GOLDEN SPELT FANTASIE	 1.000 g
Plantaardige olie	 400 g
Water (lauw)	 400 g

Vulling 1:
CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG	 100 g

Vulling 2:
Frambozen, bevroren	 250 g

Draaitijd:	 3 min.
Gewicht:	 425 g.
Werkwijze:	 de ingrediënten met behulp van een vlinder op 	
	 gemiddelde snelheid draaien tot een homogene 	
	 massa. Vulling 1 toevoegen, doormengen en 	
	 hierna vulling 2 kort doormengen. De bakvorm 	
	 vullen met het beslag en decoreren.
Decoratie:	 greinsuiker P2 en amandelschaafsel 2:1.
Baktemperatuur:	 150°C.
Baktijd:	 ± 60 min.



met GOLDEN SPELT FANTASIE en CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG

Spelt kaneel cake

(Uitkomst: ± 4 stuks)

Beslag:
GOLDEN SPELT FANTASIE	 1.000	g
Plantaardige olie	 400	g
Water (lauw)	 400	g

Vulling:
CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG	 100	g

Draaitijd:	 3 min.
Gewicht:	 425 g.
Werkwijze:	 de ingrediënten met behulp van een vlinder op gemiddelde 	
	 snelheid draaien tot een homogene massa.
	 Vulling toevoegen en doormengen. De bakvorm vullen met 
	 het beslag en decoreren.
Decoratie:	 greinsuiker P2 en CINNAMON SUGARPEARLS RSPO SG 1:1. 
Baktemperatuur:	 150°C.
Baktijd:	 ± 60 min.
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